
CHARDONNAY
IGT 

Campo Piano

Solo i migliori grappoli dei nostri vigneti nella zona est di Verona, zona con suolo di origine
vulcanica, sono selezionati per il nostro vino. Un vino morbido e aggraziato con sensazioni di

freschezza e piacevoli note aromatiche.

Uvaggio: Chardonnay 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 100-600 m s.l.m.
Sistema di allevamento: guyot

Vendemmia: a mano in vendemmia tardiva
Appassimento: per 20 giorni nel fruttaio

Vinificazione: pressatura soffice
Fermentazione: per circa 3 mesi in grandi botti di rovere francese

Affinamento: 2 mesi in bottiglia

Colore: giallo vivo
Naso: aromi di albicocca, pesca gialla matura e fiori di acacia
Palato: ben strutturato e con un buon equilibrio tra sapore e acidità

Abbinamento: un ottimo aperitivo, primi piatti come pasta, pesce, tartare. Da
provare con piatti molto saporiti o piccanti

Alcohol: 13,5%
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